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Der Umwelt zuliebe

Immer
mehr
Kunden
wollen sich
Qualitiit
und ein
reines
Gewissen
kaufen.
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Schweizer Bauern spielten in
der Entwicklung des naturge-
rechten Landbaus eine fiihren-
de Rolle. In den 1940er-Jahren
entwickelte der Schweizer Hans
Miiller die organisch-biologi-
sche Wirtschaftsweise, unter-
richtete die Landwirte {iber die
Bedeutung eines fruchtbaren
Bodens und verankerte den Ge-
danken der nachhaltigen Wirt-
schaftsweise mit geschlossenen
Kreisldufen in der pflanzlichen
Produktion.

1974 wurde das Forschungs-
institut fiir biologischen Land-
bau (FiBL) in Frick ins Leben ge-
rufen. Es hat die Aufgabe, die Er-
fahrungen der Bio-Bauern wis-
senschaftlich zu untermauern.
«Durch die Forschung fiir biolo-
gische Landwirtschaft konnte
man in der Umwelt viel veriin-
dern, nur leider wird diese vom
Bund noch zu wenig unterstiitets,
sagt Kilian Baumann, Biobauer
aus Suberg. Er denkt, dass wis-
senschaftliche Erkenntnisse iiber
Bio-Produkte die Leute von de-
ren Qualitdt {iberzeugen wiir-
den.

Die moderne Zeit des biolo-
gischen Landbaus ist 1981
,durch die Griindung der Verei-
nigung Schweizer Biolandbau-
Organisationen  (BIO  SUISSE)
eingeliutet worden. Diese ver-
abschiedete die ersten Anbau-
Richtlinien und schuf die
Schutzmarke fiir kontrollierte
biologische Produkte: die Knos-
pe. Dieses Giitesiegel steht fiir
Produkte, die umwelt- und tier-
gerecht erzeugt werden.

Immer mehr Kunden schét-
zen Bio-Food. Der Umsatz mit
Bio-Produkten stieg 2007 um 7,7
Prozent auf 1,3 Milliarden Fran-
ken. Hohe Nachfrage und aus-
serordentliches Wetter fiihrten
im vergangenen Jahr zu Liefe-
rengpassen, So wurden Bio-Eier
zur Mangelware. Bio-Getreide
war knapp und von Friichten,
Gemiise, Beeren, Kriutern,
Rapsol und Kartoffeln in Bio-
Qualitit hitten die Produzenten
problemlos mehr verkaufen kon-
nen. «Auch Bio-Rind ist bei den
Kunden beliebt. Ich hatte Miihe,
allen Bestellungen gerecht zu
werdens, bestitigt Baumann.

Wegen der strengen Richtli-
nien machen zwar einige Biobe-
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triebe dicht, trotzdem steigt die
Zah| der biologisch bewirtschaf-
teten Fliche. Aktuell gibt es in
der Schweiz gut 6000 Biobetrie-
be. Darunter befinden sich
1200 im Kanton Bern,

«Im Jahr 2000 habe ich den
Betrieb von meinen Eltern tiber-
nommen», erzahlt Baumann.
Das langjihrige Nationalrats-
Ehepaar Ruedi und Stefanie
Baumann stellte den Betrieb
schon 1996 auf Bio um. Auf
dem Bauernhof leben zwolf
Mutterkiihe, deren Milch nicht
dem Verkauf, sondern dem Auf-
ziehen ihrer Kalber dient, «Dies
ist die natiirlichste Form der
Kuhhaltung. Ich kann mit gu-
tem Gewissen sagen, dass unse-
re  Mutterkihe zu  den
glicklichsten Kithen der Welt
gehorenes, lacht Baumann.

Von Frithling bis Herbst wei-
den Mama und Kind draussen,
Auf der Weide gibt es viel safti-
ges  Gras, Krduter, Hecken,
schattenspendende Baume und
ein mit Stroh eingestreuter Un-
terstand, Im anliegenden Bach
trinken die Tiere oder kiihlen
sich ab. Im Winter hausen die
Kithe in einem Laufstall mit
Stroh. Sie fressen Weidegras
oder Heu. Kraftfutter fehlt auf
dem Meniiplan.

Mit zirka zehn Monaten wer-
den die Kalber geschlachtet,
und enden als Bio-Rind im
Kiihlraum. «Obwohl die Bezie-
hung zu meinen Tieren gut ist,
stimmt es mich nicht traurig,
wenn sie getdtet werden, denn
ich weiss, dass sie ein sehr scho-
nes Leben hatten», betont Bau-
mann. Das Fleisch verkauft er
im Internet oder direkt ab Hof.

Auf den insgesamt zehn Hek-
taren Land des Bauernhofs
wachsen Kiirbisse, Topinambur,
Weizen und Eiweisserbsen. Die
Bodenbearbeitung wird scho-
nend und zuriickhaltend durch-
gefiihrt. Der Boden wird weder
tief gepfligt noch bei nassem
Zustand bearbeitet. Nichts wird
gespritzt oder gediingt. «Ich be-
treibe aus Uberzeugung biologi-
sche Landwirtschatt, Es ist eine

osse und spannende Heraus-
orderung, gesunde Kulturen zu
unterhalten, ohne dabei chemi-
sche Pflanzenschutzmittel oder
Diinger zu beputzen», sagt Bau-
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Kilian
Baumann:

Im Sonnen-
blumenfeld,
auf dem Hof
und bei den
Kiihen: Als
Bio-Bauer

hat er die
Bediirfnisse ..
eines
bedeuten-
den Teils

der Gesell-
schaft ent-
deckt.

mann. Unkraut zwischen dem
Getreide entfernt er mit dem so-
genannten Hackstriegel. Nach
der Ernte liefert der Biobauer
sein Getreide und Gemiise an
die Genossenschaft Biofarm in
Kleindietwil, die die Produkte
dann weiterverkauft,

Nicht nur beim Anbau seiner
Kulturen ist Baumann umwelt-
freundlich, Er ist auch um Kli-
mawandel und Ressourcener-
haltung besorgt, indem er auf
erneuerbare Energie setzt, Das
Bauernhaus wird mit Holz ge-
heizt, das Warmwasser erhilt er
durch Sonnenkollektoren und
am angrenzenden Bach lduft
ein Wasserrad, 'das Strom pro-
duziert.

Nach den Richtlinien von
Bio Suisse sollten sich Biobau-
em ihrer Verantwortung ge-

iiber der Natur bewusst sein.

ie sollen Luft und Wasser scho-
nen - und die Artenvielfalt wird
geschiitzt, Die natiirliche Bo-
denfruchtbarkeit soll erhalten
und gesteigert werden, Daher
ist die Anwendung chemischer
Diinger oder Pflanzenschute-
mittel untersagt und die Frucht-
folge soll vielfaltig gestaltet wer-
den. Fir den Anbau miissen
Pflanzensorten verwendet wer-
den, die fir die regionalen Be-

“din am besten geeignet
lll'ld wenig krankheitsanfallig
sind. I

Den artspezifischen Bediirf-
nissen aller Nutztiere sollen
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Bio-Bauern Rechnung tragen.
Gesundheit und Leistungsfihig-
keit der Tiere sind zu fordern.
Die Wahl geeigneter Rassen
und Zuchtmethoden sollen be-
achtet werden. Gentechnische
Eingriffe sind untersagt.

Wer sich entscheidet, auf
biologische Landwirtschaft um-
zustellen, wird von Bio Suisse fi-
nanziell unterstiitzt und kann
wihrend der zweijahrigen Um-
stellungsphase Berater beizie-
hen. Es wiirde sich auf jeden
Fall lohnen, sich den Biobauern
anzuschliessen, meint der Ver-
band. Denn die Nachfrage nach
biologischen  Produkten st
hoch und der Markt kénnte
noch einige hundert Bio-Betrie-
be aufnehmen.

Auch Baumann denkt im
Sinne der Bio Suisse: «Der
Mensch nimmt bei der Produk-
tion - wie auch beim Essen -
weniger Schadstoffe zu sich.»
Der bessere Geschmack der Bio-
Kost sei subjektiv. Gestinder sei
sie auf jeden Fall.

Bio-Qualitat hat ihren Preis.
Wie eine Kkleine Stichprobe
beim Grossverteiler zeigt: Fiir
Bio-Milch bezahlt man bei-
spielsweise 1 Franken 95,
wahrend herkémmliche Milch
gut S0 Rappen giinstiger ist. Ein
Bio-Ei kostet 85  Rappen,
wiihrend ein herkémmliches Ei
aus Bodenhaltung fiir 35 Rap-
pen zu kaufen ist. «Als Bicbauer
erziele ich bis zu 20 Prozent

mehr Umsatz, als konventionel-
le Landwirte. Der Biogetreide-
preis betrdgt 1 Franken 12 pro
Kilo, dies ist fast doppelt so viel,
wie der des konventionell ange-
bautens, bestdtigt Baumann.

Dies sei jedoch gerechtfer-
tigt, denn Bio bedeute auch
mehr Handarbeit. Vor allem fiir
Bauern mit mehreren Kulturen
und Arbeitern bedeutet es ein fi-
nanzieller und zeitlicher Mehr-
aufwand. Kontrollorganisatio-
nen der Bio Suisse tiberpriifen
jahrlich sdmtliche Biobetriebe
der Schweiz. «Man kann diese
Inspektoren nicht betriigen,
denn sobald man etwa die Fel-
der spritzen oder diingen wiir-
de, sidhe es ein Nachbar und der
wiirde Bio Suisse informieren,»

Rinder konnten nicht ge-
heim gekauft und gehalten wer-
den, dies fiele sofort auf, denn
jedes Tier muss direkt nach der
Geburt registriert werden. Bau-
mann sieht aber auch keinen
Grund, sich nicht an die Richt-
linien zu halten. Er ist Biobauer
den Tieren und der Umwelt zu
Liebe und nicht der Kontrollen
oder des grosseren Erloses we-
gen,

«Obwohl ich als Biobauer bei
manchen als Exot gelte und
von kenventionellen Bauern
belichelt werde, bereue ich die
Umstellung  keineswegs und
kann sie jedem Berufs-Kollegen
warmstens empfehlen», ver-
sichert Baumann.




